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Tinto 2022

CASTAS: +20 castas brancas e tintas.

GONCEITO: “Nao duvido tambem “aeenselhar aos que plantarem vinha
para vinho tinto, que nao excluam d’ella totalmente uma pequena porgio de
alguma casta branca, (...) pois ¢ um facto; confirmado por viticultores de
muita autoridade;queos vinhos tintos, resultantes da mistura das uvas tintas
comruma’ pequena fraccdo (1/10) de uvas brancas igualmente finas, sdo
sempre superiores aos que sdo exclusivamente fornecidos pelas uvas tintas.”
Visconde de Villa Maior, 1875, Manual de Viticultura Practica.

ORIGEM: Carldo, 480m - 720m altitude.

DENOMINACAO: DOC - Douro.
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LETRA F VINIFICACAO: Pré-maceracio a frio, fermentacdo 'espontdneas em

o lagarete, cuvaison 28 dias. Estdgio 12 meses em inox.
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NOTAS DE PROVA: Cor ruby aberta, no aromanotas minerais, flores bran-
cas e fruta vermelha. Na boca é fresco evivo, com uma acidez bem marcada,
mostrando intensidade e concentra¢dao de aroma das yinhas velhas.

LANCAMENTO: 9 333 garrafas em Junho 20237
ALCOOL: 13,0%

CONSERVACAOQ E.SERVICO: Conservar a 12°C para ser servido a 16°C e
ser bebido a 18°C.

MAC AN I T A GASTRONOMIA: Acompanha peixe de cor escura, tartaros e carnes grelha-

: . das. Queijos e sobremesas pouco doces.
irmacs e enologos
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(Vinho de Mimstura)

ENOLOGOS: Joana Maganita e Anténio Maganita

DOURO DOC - PORTUGAL CONTACTOS:
MACANITA VINHOS, Lda
Peso da Régua - Portugal

B " Telf: +351 213 147 297

ik ) Telm: +351 917 023 127
E-mail: geral@macanita.com / export@macanita.com

tinto.red.rouge




